« LE BRILLAT SAVARIN »
Année 2026-2027

De septembre a décembre 2026




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
5 RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
= FERME FERME FERME FERME FERME

RAC
Le Brillat
S = | RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
2 FERME FERME FERME FERME FERME
Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Théme 1
24 couverts
Raviole d’escargots en
meurette
3 RESTAURANT Dos de C:;:;Iaud i RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
= FERME Risotto au vert FERME FERME FERME
Creme brilée au miel,
croustillant caramel
RAC 28€ Boissons Comprises
H1ES Thé Sté
Le B r I Iat 24 i’::er:s
Sava ril‘l Salmorejo andalou
Tarte define alasoccaet
= RESTAURANT gamas RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
@ FERME FERME FERME FERME

Pavé de thon épicé,
Jus corsé au pesto et petits

farcis nigois
k% %

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Théme 1
24 couverts
Raviole d’escargots en
meurette
= RESTAURANT Dos de c;‘;;aud . RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
= FERME Risotto au vert FERME FERME FERME
Creme brilée au miel,
croustillant caramel
28€ Boissons Comprises
Fusion et bistrot parisien
32 couverts
RAC Théme été La mise envaleur du
T 32 rt: poireau
Le Brillat e
. Rognons flambés en salle,
Sava rin croustillant de ris de veau
Salmorejo andalou aux amandes et
x | RESTAURANT | tatedefineaiasoccact | RESTAURANT | “GRESCeCuei™c | RESTAURANT
“ FERME gambas FERME noisettes, mousseline de FERME

Pavé de thon épicé,
Jus corsé au pesto et petits
farcis nigois
kK
Carte des desserts
35€ Boissons Comprises

céleritorréfié et échalotes
confites
k¥ k
Veau braisé et laqué,
nouilles sauté aux légumes,
packchoi et nems
* %k
Carte des desserts
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 couverts
Raviole d’escargots en 32 couverts )
Tarte de saumon aux petits
meurette 1
xr eg*u*Tes
s | RESTAURANT Dos de cabillaud rét, RESTAURANT RESTAURANT Fricassée de volaille aux
= FERME risotto au vert FERME FERME marrons
Fxk Riz pilaf et légumes glacés
Creme br(lée au miel, ok
croustillant caramel Tarte alsacienne
25€ Boissons Comprises
28€ Boissons Comprises
Fusion et bistrot parisien
R AC 32 couverts
Théme été La mise envaleurdu
HTES 32 couverts i
Le Brillat poireau
= Rognons flambés en salle,
Savarln . croustillant de ris de veau
Salmore:g*andalou aux amandes et
o champignons duxelles et
« | RESTAURANT | Tartedefinedlasoccact |  RESTAURANT chitakie, velouté aux RESTAURANT
8 FERME ga;rlsas FERME noisettes, mousseline de FERME

Pavé de thon épicé,
Jus corsé au pesto et petits

farcis nigois
kKK

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

céleritorréfié et échalotes
confites
k% k
Veau braisé et laqué,
nouilles sauté aux légumes,
packchoi et nems
* %k
Carte des desserts
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 couverts
Variation autour du
saumon, creme de Raifort.
Carré d’agneau roti en
3 RESTAURANT crolte d’herbes, légumes RESTAURANT RESTAURANT RESTAURANT
s illés et polent hévre.
= FERME B PO cuenavre FERME FERME FERME
sablé breton aux pommes
fagon tatin
caramel beurre salé.
28€ Boissons Comprises
Bistronomie
32 couverts
Rillettes de maquereau,
RAC crémeux aux herbes, gel
citron, toast de tartare de
TS légumes, pesto de fanes de
I.e Brl I Iat Théme été carottes, crumble charbon
. 32 couverts végétal
Savann Salmorejo andalou kK
ok Gambas sautées, cocos au
Tarte de fine a la socca et jus, lard fumé et émulsion,
o« RESTAURANT gamas RESTAURANT crackers, huile de RESTAURANT
o carcasses.
Pavé de thon épicé, *okok
@ FERME FERME FERME

Jus corsé au pesto et petits

farcis nigois
KKk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

Ballotin de volaille
Mozzarella, jambon cru,
crolte de basilic,
mousseline de céleri au
beurre noisette, carottes,
pois gourmands, jus corsé
* %k %k

crépe Suzette
k% k

Chou craquelin pralinég,
crémeux de caramel.

40€ Boissons Comprises

Semaines 43 et 44 : vacances de Toussaint




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Théme 2 24 couverts
24 couverts Verrine de hareng fumé, 40 couverts
Variation autour du meli-mélo de pommes de Tarte saumon et petits
saumon terre et betteraves légumes
Creme de Raifort e *kk
*okk Croustillant de crabe de la Fricassée de volaille 3
44 Ati baie st Jean, beurre blanc. S L
5 | RESTAURANT | Corréd'agneau otien RESTAURANT Fancienne. Riz ilaf et
S crolte d’herbes, légumes ) . légumes glacés.
FERME grillés et polenta au chévre Farci de Supréme de FERME -
ok volaille au maroilles. Tarte alsacienne
Sablé breton aux pommes Mousseline de carottes.
fagon tatin, e .
caramel beurre salé Ananas flambés sorbet 25¢
citron vert.
Kok Boissons Comprises
28€ Boissons Comprises 25€ Hors Boissons
Bistronomie
32 couverts
Rillettes de maquereau,
RAC crémeux aux herbes, gel
ont A citron, toast de tartare de
I.e Brl I Iat Théme été 24 couverts légumes, pesto de fanes de
. 32 couverts carottes, crumble charbon
Sava rin Créme d’endives et végétal
pommes granny e
Salmorejo andalou ok F—iambas saut{ées,}cocos_ au
Kokk Raviole de fruits de mer et jus, lard fumé et .emuIS|on,
Tarte de fine & la socca et coriandre, beurre blanc crackers, huile de
x RESTAURANT gambas o carcasses. RESTAURANT
[e} *kk Ballottine de volaille rétie
i FERME Ballotin de volaille FERME

Pavé de thon épicé,
Jus corsé au pesto et petits

farcis nigois
KKk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

aux pommes, farce fine au
calvados, pommes
grenaille et carottes fanes
k% k
Ananas caramélisés
flambé en salle, sorbet
coco et zestes d’oranges
25€ Hors Boissons

Mozzarella, jambon cru,
crolte de basilic,
mousseline de céleri au
beurre noisette, carottes,
pois gourmands, jus corsé

* %k

crépe Suzette
KKk
Chou craquelin
praliné,crémeux de
caramel.
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Théme 2
24 couverts 40 couverts
Variation autour du Tarte saumon et petits
saumon légumes
Creme de Raifort e
ok ok Fricassée de volaille a
=) RESTAURANT Carré d’agneau réti en FERIE RESTAURANT I’'ancienne. Riz pilaf et
2 FERME crodite d’herbes, légumes FERME Iégumes glaces.
grillés et polenta au chévre
ok Tarte alsacienne
Sablé breton aux pommes
fagon tatin,
caramel beurre salé 25€
Boissons Comprises
28€ Boissons Comprises
Gastronomie
32 couverts
Macaron, crevettes grises,
RAC miso au yuzu.
kokk ok
HIES Saint-Jacques flambées en
Le BrI"at salle, houmous de pois
Savarin chiches sur tarte fine
feuilletée patate douce,
petits Iégumes, lait de Saint
Jacques
%k %k
« | RESTAURANT RESTAURANT Contre Filet fagon RESTAURANT
2 FERIE Wellington, topinambour,
< FERME FERME pleurotes sautés au beurre FERME

de café, salsifis et pomme
dauphine
* %k
Brioche a la biere, poire
pochée et glace biere.
*kk
Déclinaison autour du
chocolat : entremets
craquant aux chocolats,
sabayon chocolat, moelleux
chocolat
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 rt
Théme 3 couverts 40 couverts .
24 couverts Carpaccio de st Jacques, jus Eufs moILit*rorent|ne
Brochette de volaille Kefta de clémentine.
ok - Pavé de saumon grillé,
3 RESTAURANT Sole belle meuniére, Créme Agnés Sorel RESTAURANT :::;:S'gnzer::;:"lItéosml?ctfai
s pommes a 'anglaise. ok ! ies.
= FERME ok FERME de pommes de terre.
. N Estouffade de bceuf, .
tarte fine mangue kixi, tagliatelles fraiches ) o
sorbet coco. ek tarte citron meringuée
Millefeuille 25€
28€ Boissons Comprises i i
25€ Hors Boissons Boissons comprises
Gastronomie
32 couverts
Macaron, crevettes grises,
miso au yuzu.
Kk k¥
RAC Théme automne Saint-Jacques flambées en
N 24 couverts sallfe, houmous de pois
Le Brl I Iat Salade de lentilles, lardons, 24 couverts chiches sur tarte fine
. haddock et pommes tartare de harengs, feuilletée patate douce,
Sava rin *okok pommes granny petits légumes, lait de Saint
Euf parfait, créeme de o Jacques
champignons Filet de rouget., émulsion a . *Ak
& RESTAURANT ok la b::liane ;ontre F|Iet‘fagon RESTAURANT
8 Supréme de volaille en Wellington, topinambour,
FERME viennoise d’herbes, jus Filet mignon de porc fagon pleurotes sautés au beurre FERME

corsé alabiere ambrée,
écrasée de pommes de

terre aux noisettes
kkk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

Orloff, ddome de chou vert,

pommes Anna.
k% k

tartelette poires amandes
25€ Hors Boisson

de café, salsifis et pomme
dauphine
% %k k
Brioche a la biere, poire
pochée et glace biere.
* %k
Déclinaison autour du
chocolat : entremets
craquant aux chocolats,
sabayon chocolat, moelleux
chocolat
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 couverts
\ Velouté de butternut et 40 couverts
Théme 3 crevettes grises
v i
24 rt
couverts Hokx (Eufs mollet florentine
Brochette de volaille Kefta Chicken pie ko
*kx kK Pavé de saumon grillé,
= ESCOFFIER Sole belle meuniére, Carré d’agneau en crote RESTAURANT beurre d’herbes, tomate et
s , pommes a 'anglaise. de pain d’épices, jus champignons grillés. Ecrasé
(restaurantferme) *okk parfumé, brochettes de FERME de pommes de terre.
tarte fine mangue kixi, tomates au thym, friture de ook
sorbet coco. pommes de terre tarte citron meringuée
kk ok
28€ Boi . Crumble pommes-poires,
8€ Boissons Comprises glace aux épices. 25€ Boissons Comprises
25€ Hors Boissons
Accords mets et vins:
RAC 32 couverts
T S 24 couverts
Le Br' I Iat Créme de butternut en Butternut en déclinaison
. kokk ok
o cappuccino
Sava rin *kk Trilogie de poissons, jus
Tarte fine 2 la socca et safréné aux petis légumes
tomates confites o
koK Carré d’agneau en cro(ite
Dos de cabillaud en cro(ite de fruits secs, tian de
°6‘ ESCOFFIER ESCOFFIER de chorizo, risotto et légumes mozzarella, épaule RESTAURANT
@ (restaurantfermé) (restaurant fermé) spaghetti de courge alabricot, |‘i8l.‘.mes comme FERME
un tajine.

%k %k

Baba au rhum, crémeux
éxotique et chantillyala
feve de Tonka

25€ Hors Boisson

k%K k

Millefeuille pommes
caramélisées, gelée de
genievre.
* %k
Pavlova framboises,
rhubarbe, crémeux vanille
et sorbet.
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Théme 3 . 24 couverts , 40 couverts
2 1t Rillette de saumon fumé,
couverts pickles de légumes Créme de volaille
Brochette de volaille Kefta *** Cromesquis *okk
*kk de pied de porg, jus de Poulet sauté chasseur,
3 RESTAURANT Sole belle meuniére, cochon et RESTAURANT tagliatelles fraiches au
s pommes a I'anglaise. mesclun. beurre
FERME - *xx FERME *xx
tarte fine mangue kixi, Grenadin de veau Zingara, Choux caramel chantilly
sorbet coco. spaghettis
sk kk
. . Crépe Suzette flambées.
28€ Boissons Comprises 25€ Hors Boissons 25€ Boissons Comprises
Accords mets et vins:
32 couverts
RAC Théme automne 24 couverts
Le Bri I |§t 24 couverts Rillettes de maquereau, gel Butternutf*n*iiéclinaison
Salade de lentilles citron et tuiles au sarrasin
S o lard haddock ’t ok Trilogie de poissons, jus
ardons, haddock e s s
avarin pommes Gravlax de saumon au jus de safréné aux petis légumes
k% k
*okk betterave, salade, raisins L R
OEuf parfait, creme de frais, herbes et vinaigrette Cadrrefd z.;\tgneau etn crzute
’ kK e fruits secs, tian de
x RESTAURANT champignons : ; RESTAURANT
o) Kook Rable de lapin farci aux I\elg,ul;ngs mc|>’zzarella, epaule
wv / . .
FERME Supréme de volaille en pruneaux, puree de céleri al'abricot, legumes comme FERME

viennoise d’herbes, jus
corsé a la biere ambrée,
écrasée de pommes de
terre aux noisettes
*kk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

et pomme de terre, raviole
de champignons et
endives braisées
*** Tartelette
spéculoos
fagon creme bralée, tuile
dentelle a I'orange
25€ Hors Boisson

un tajine.
%k %k
Millefeuille pommes
caramélisées, gelée de
genievre.
%k %k
Pavlova framboises,
rhubarbe, crémeux vanille
et sorbet.
40€ Boissons Comprises




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 couverts
Théme 4 Gigolette de grenouille
24 couverts provengale
¥k k
Noix de saint jacques en Rosace rouget et pommes
Germiny de terre, tombée
X b
a RESTAURANT I . d’épinards au beurre RESTAURANT RESTAURANT
s Filet mignon de porc a noisette.
FERME I'arabica. ook FERME FERME
o Parmentier de cuisse de
Tartelette choco amande, canard confite, sucrine
ganache et sorbet *kk
framboise. Nougat glacé, coulis de
28€ Boissons Comprises fruits rouges.
R AC 25¢€ Hors Boissons
A Théme automne 24 couverts
Le Bn"at 24 couverts
S . Accras de poissons,
avarin Salade de lentilles, lardons, mayonnaise verte.
haddock et pommes
*okk (Euf parfait florentine
(Euf parfait, creme de dind e
hampi Grenadin de veau aux
x RESTAURANT champignons cépes, pluriel de RESTAURANT RESTAURANT
o ) ’
@ FERME Supréme de volaille en légumes(carottes, carottes FERME FERME

viennoise d’herbes, jus
corsé alabiere ambrée,
écrasée de pommes de
terre aux noisettes
*kk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

pourpres, panais et
rutabaga)
kkk

Sablé breton, pommes
caramélisées, chantilly
mascarpone, gelée de

granny et menthe

25€ Hors Boissons




Restaurants Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24 couverts
Petit farci, chévre frais et
Théme 4 ratatouille
24 couverts HE*
Noix de saint jacques en Cappuccino de \40 couverts
Germiny ; Creme de volaille
e champignons sauvages, Kk
oignons frits et petits gris ;
5 RESTAURANT Filet mignon de porc & & P RESTAURANT Pouﬂet saute c@ahsseur,
2 I'arabica. Filet mignon de porc farci, tagliatelles fraiches au
FERME ok poélée de légumes du FERME bi‘i;re
tartelette choco amande, soleil et gnocchis de .
ganache et sorbet pomme de terre Choux caramel chantilly
framboise. sk 25€ Boissons Comprises
28€ Boissons Comprises Tarte fine aux mangues,
RAC glace coco
25€ Hors Boissons
. N b
Théme automne
Le Brl I Iat 24 couverts 24 couverts
1 Salade de lentilles, lardons,
Sava rin haddock et pommes Feuilleté d’escargots
kK *kx
Euf parfait, creme de Foie gras poélé aux
champignons ag;tir:es
x RESTAURANT e . . RESTAURANT RESTAURANT
2 Supréme de volaille en supréme de pintadeau
FERME viennoise d’herbes, jus contisé a la farce fine de FERME FERME

corsé a la biere ambrée,
écrasée de pommes de

terre aux noisettes
kkk

Carte des desserts

35€ Boissons Comprises

truffe, risotto poélé et

topinambour
%k %k

Bliche de Noél

25€ Hors Boissons

Semaine 52 et 53 : vacances de Noél




